
steakhaus
spezialitäten-restaurant

Münsterstraße 212
45731 Waltrop

Tel.: 02309 - 7 70 21
Fax: 02309 - 92 06 59

www.restaurant-yachthafen.com

Öffnungszeiten:
Täglich von 12.00 bis 23.00 Uhr

- durchgehend warme Küche 
bis 22.00 Uhr -

Wir stellen 

Geschenkgutscheine 
für Sie aus.

Verschenken Sie ein paar schöne Stunden!

Am Kühlturm 23 · 44536 Brambauer · autoglas-joswig@web.de
Telefon: 0231 / 17 68 519 · Fax: 0231 / 17 68 520 · Mobil: 0163 / 76 10 766

PKW/LKW 
Sofortmontage 

vor Ort 
Hol- und Bringservice 

ScheibenfolieScheibentausch

	Autoglas aller Fabrikate
	UV-Sonnen und Sichtschutz
	meistens ohne Selbstbeteiligung
	Ersatzfahrzeug kostenfrei



Aperitifs
	 116	 Martini  bianco, rosso, dry  � 4,90
	 117	 Sherry  dry, medium, cream  � 4,90
	 118	 Campari  mit Soda oder Orange  � 6,50
	 121	 VW  Vermouth mit Williamsbirne  � 6,50
	 155	 Aperol Spritz� 7,90
	 156	 Hugo� 7,90
	 157	 Lillet Wild Berry� 7,90

Kalte Vorspeisen
	 1	 Carpaccio� 15,90 

hauchdünn geschnittenes Rinderfilet, garniert mit Parmesankäse  
und Balsamico, dazu Baguette

	 2	 Krabben-Cocktail  mit Toast  � 10,50
	 3	 Geräucherter Lachs  auf Toast und Butter  � 12,90
	 4	 Tomaten mit Mozzarella  mit Balsamico   � 9,50

Warme Vorspeisen
	 5	 1/2 Dutzend Schnecken� 9,90
	 7	 Gebackener Schafskäse� 11,90 

mit Zwiebeln und Tomaten

	 8	 Frische gegrillte Champignons 4     � 10,90 
nach Art des Hauses in Pfeffercreme

	 9	 Frische gegrillte Champignons 4 � 12,90 
mit Käse 1 überbacken und Spinat

Aus dem Suppentopf
	 10	 Hühnersuppe  mit Gemüseeinlage  � 5,50
	 11	 Gulaschsuppe 4   herzhaft nach ungarischer Art  � 6,50
	 12	 Französische Zwiebelsuppe 4   mit Käse 1  überbacken  � 6,50
	 13	 Tomatencremesuppe� 5,50

FLIESEN HANDEL 
UND -VERLEGUNG

Johannes Duis GmbH
www.studioduis.de

1300 m² 
Ausstellungsfläche

Karlstraße 16 
45739 Oer-Erkenschwick 

Telefon    02368 98760 
E-Mail    info@studioduis.de



Original argentinische „Aberdeen Angus” Steaks
saftig vom Holzkohlengrill, medium serviert 

für Steak-Liebhaber

	 17	 Rumpsteak 	  220g  � 31,90 
ein gut portioniertes, herzhaftes Steak 
aus dem Rinderrücken, dazu Kräuterbutter* 
und Folienkartoffel

	 19	 Entrecôte 	  250g  � 33,90 
mit etwas Fett marmoriert, deshalb zart und saftig, 
dazu Kräuterbutter* und Folienkartoffel

	 23	 T-Bone Steak 	  500g - 600g  � 44,90 
ein zartes Stück Filet und ein herzhaftes Rumpsteak  
nur durch einen T-Knochen getrennt,  
dazu Kräuterbutter* und Folienkartoffel

	 24	 Tomahawk Steak 	  über 1000g  � Tagespreis 
Ribeye am Knochen, dazu Pommes frites

	 25	 Filetsteak 	  220g  � 37,90 
das zarte Stück vom Rind, 
dazu Kräuterbutter* und Folienkartoffel

	 26	 Hüftsteak 	  220g  � 25,90 
dazu Kräuterbutter* und Folienkartoffel

Zu jedem Gericht gehört ein Salat.

Gerne können Sie auch Ihr Steak größer bestellen...

	 je 50 g mehr
berechnen wir:

Rumpsteak	 + 8,50	
Entrecôte	 + 9,50
Filetsteak	 + 11,50

H
Tel.: 0 23 09 - 78 22 370   |   www.hoefener-gmbh.de
Ihr Partner für die Komplettsanierung Ihrer Immobilie

  Wärmepumpen

  Heizungswartung

  Komplettbäder

  Klimaanlagen

  Fliesenarbeiten

Unsere 
Leistungen:



Original argentinische „Aberdeen Angus” Steaks
saftig vom Holzkohlengrill, medium serviert für Steak-Liebhaber

	 27	 Rumpsteak mit Röstzwiebeln 	  220g  � 32,90 
dazu Pommes frites 

	 28	 Rumpsteak mit Champignonrahmsoße  	  220g  � 32,90 
dazu Pommes frites

	 29	 Rumpsteak gefüllt 	  220g  � 32,90 
mit Schafskäse, Pommes frites und Kräuterbutter*

	 30	 Lustiger Bosniak  	  220g  � 32,90 
Rumpsteak mit Schinken 1,2,3  und Käse 1  gefüllt, 
mit Pommes frites und Kräuterbutter*

	 31	 Filetsteak „Berner Art”  	  220g  � 38,90 
in Sauce Bèarnaise und Kroketten

	 32	 Argentinisches Pfeffersteak 	  220g  � 37,90 
Filetsteak in einer Pfeffersauce 4 , dazu Kroketten

Zu jedem Gericht gehört ein Salat.

Beilagen
	 921	 Pommes frites� 4,00
	 922	 Kroketten� 4,00
	 923	 Folienkartoffel� 4,50
	 924	 Djuvecreis� 4,00
	 925	 Butterreis� 4,00
	 926	 Salzkartoffeln� 4,00
	 927	 Bratkartoffeln� 5,00

	 929	 Rösti� 4,00
	 915	 Blattspinat� 5,00
	 750	 Röstzwiebeln� 5,00
	 751	 Champignons� 5,30
	 756	 Prinzessbohnen� 5,00
	 936	 Salat vom Salatbuffet� 5,00

Saucen
	 941	 Rahmsauce� 4,00
	 942	 Sauce Hollandaise� 4,00
	 943	 Sauce Béarnaise� 4,00
	 944	 Pfeffersauce� 4,00
	 945	 Jägersauce� 4,00

	 556	 Zigeunersauce� 4,00
	 949	 Knoblauch-Rahmsauce� 4,00
	 934	 Kräuterbutter� 2,50
	 555	 Majo� 0,50
	 556	 Ketchup� 0,50
	 557	 Ajvar� 2,00
	 957	 Zatziki� 3,50

info@scavo-kuechen.de | 0176 - 81 17 06 51 | Stimbergstraße 103 | 45739 Oer Erkenschwick | www.scavo-kuechen.de

liebend gerne steht Ihnen 
unser fachkundiges Team 
bei der Beratung zu Ihrer 
Traumküche bei Seite!

VR – ERLEBNIS
Erleben Sie Ihre Küche hautnah!

Mit neuester Virtual Reality Technik haben Sie 
die Möglichkeit, Ihre Küche bereits vorab mit 
Hilfe einer VR Brille so zu sehen, als würde sie 
bereits bei Ihnen aufgebaut stehen.

Öff nungszeiten: Mo- Sa: 10 - 18 Uhr

Mit neuester Virtual Reality Technik haben Sie 



Spezialitäten vom Holzkohlegrill

	 35	 Pljeskavica� 17,90 
Hacksteak mit Djuvecreis und Pommes frites

	 36	 Pljeskavica mit Käse� 20,50 
Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, dazu Djuvecreis und Pommes frites

	 37	 Cevapcici� 17,50 
mit Djuvecreis und Pommes frites

	 38	 Raznjici� 18,50 
2 Spieße mit Djuvecreis und Pommes frites

	 40	 Spezial-Grillteller� 19,90 
1 Spieß, 1 Kotelett, 2 Cevapcici, Pljeskavica, 
Speck 14 , dazu Djuvecreis und Pommes frites

	 43	 Yachthafenteller� 23,50 
Putensteak, Koteletts, Rindersteak, Hacksteak, 
dazu Djuvecreis und Pommes frites

	 45	 Räuberspieß 14 � 23,50 
2 Nackensteaks, Rumpsteak, Speck 14 am Spieß, 
dazu Djuvecreis und Pommes frites

	 46	 Gegrillte Kalbsleber� 22,90 
mit Djuvecreis und Pommes frites

	 47	 Gegrillte Leber mit Röstzwiebeln� 17,90 
dazu Djuvecreis und Pommes frites

	 48	 Putensteak� 19,90 
mit Kräuterbutter*, Kroketten und Gemüse

	 50	 Lammkoteletts mit Röstkartoffeln� 23,90

Zu jedem Gericht gehört ein Salat.

APPETIT AUF PS? KOMMT VORBEI!
Westerholter Str. 782· 45701 Herten· 02366 / 99 99 0 www.kroppen.de

Der neue KIA EV4Der neue FIAT GRANDE PANDA



Schnitzel-Gerichte

	 170	 Zigeunerschnitzel 4 � 18,50 
mit Pommes frites

	 86	 Putenschnitzel � 19,90 
mit Pommes frites

	 499	 Schnitzel mit Röstzwiebeln � 18,50 
und Pommes frites

	 51	 Schnitzel „Wiener Art” vom Schwein � 17,90 
mit Pommes frites und Gemüse

	 333	 Wiener Schnitzel vom Kalb � 26,50 
mit Pommes frites

	 52	 Schnitzel „Jäger Art” 4,14 � 18,50 
mit Pommes frites	

	 53	 Champignonrahmschnitzel � 18,50 
mit Pommes frites

	 54	 Cordon Bleu � 20,90 
mit Pommes frites und Gemüse

	 55	 Schnitzel „Berner Art”� 18,50 
in Sauce Bèarnaise, dazu Pommes frites

	 56	 Schnitzel Hollandaise� 18,50 
in Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

	 57	 Schnitzel „Hawaii“� 19,90 
mit Schinken1,2,3, Käse1 und Ananas, überbacken, dazu Pommes frites

Zu jedem Gericht gehört ein Salat.

...wünschen Ihnen Ihre Erfolgsmakler.

GutenGuten   Appetit!   Appetit!
Wertermittlung · Immobilienvermarktung · Finanzierungen · Bausachverständige

Leveringhäuser Str. 15 · 45731 Waltrop · Tel.: 0 23 09 / 785 19 77
www.immobilien-duis.de · kontakt@immobilien-duis.de



Internationale Gerichte
	 58	 Schweinenackensteak� 18,90 

mit Champignonrahmsoße und Kroketten

	 59	 Schweinenackensteak mit Röstzwiebeln� 19,90 
dazu Röstkartoffeln

	 60	 Schweinelendchen nach Art des Hauses� 23,90 
mit Champignonrahmsoße, Pommes frites und Gemüse

	 61	 Schweinefilet „Budapest”� 23,90 
würzig zubereitet mit Paprika, Tomaten, 
Zwiebeln, Champignons und Butterreis

	 62	 Schweinelendchen „Küchenmeister Art”� 23,90 
in Sauce Hollandaise, dazu Pommes frites

	 63	 Pfefferlendchen� 23,90 
Schweinefilet mit Pfeffersauce 4 , 
Kroketten und Butterreis

	 64	 Filetplatte „Gärtnerin”� 24,90 
2 Schweinefilets und ein Rindersteak  
mit Champignonrahmsoße, Gemüse und Kroketten

	 65	 Filetspitzen „Stroganoff ” 4 � 28,90 
mit Butterreis

	 66	 Leber „à la Venedig”� 17,90 
geschnetzelte Leber in feiner Weinsoße 4,  
mit Champignons und Butterreis

	 67	 Muckalica� 20,90 
gedünstetes Schweinefilet mit Zwiebeln, 
Tomaten, Paprika und Butterreis

	 68	 Satarasch  (sehr pikant)  � 20,90 
gedünstetes Schweinefilet mit Zwiebeln, Tomaten, 
Paprika und Ei, mit Käse 1 überbacken, dazu Butterreis

Zu jedem Gericht gehört ein Salat.

Hasan Huseinovic
KFZ-Technikermeister &- 
Sachverständiger
EU-zertifi ziert nach DIN EN ISO/IEC 17024

Weserstr. 32
44579 Castrop-Rauxel
0177 - 2 89 70 21
02305 - 6 95 39 31
02305 - 6 95 39 30
info@gutachter-re.de

KFZ-Technikermeister &- 

w
w

w
.gutachter-re.de

Tel.
Fax.

Alles rund um‘s Auto
Der Experte in Ihrer Nähe

02305 / 695 39 33

bth-performance.de

Weserstr. 32
44579 Castrop-Rauxel

K
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Gerichte für zwei Personen
	 888	 Kalbshaxe - Nur auf Vorbestellung� 44,90 

mit Bratensauce, dazu Gemüse und Bratkartoffeln

	 74	 Balkan Platte 14 � 44,00 
Spieße, Koteletts, Cevapcici, Pljeskavica, Pute und Speck 14 
mit Djuvecreis, Pommes frites und Gemüse

	 76	 Steakplatte� 58,00 
verschiedene Rindersteaks mit Sauce Bèarnaise,  
Kroketten, Butterreis und Gemüse

	 77	 Hausplatte� 56,00 
2 Rindersteaks, 2 Schweinefilets und 2 Putensteaks,  
dazu Butterreis, Kroketten, Gemüse und Sauce Bèarnaise

	 999	 Yachthafen-Platte� 66,00 
2 Kalbskoteletts, 2 Rumpsteaks und 2 Putensteaks, 
dazu Beilagen nach Wahl	

	 73	 Fischplatte für 2 Personen� 59,90 
Lassen Sie sich überraschen!

Fischgerichte
	 69	 Dorade vom Grill� 27,90 

mit Salzkartoffeln und Spinat
	 70	 Forelle vom Holzkohlegrill� 21,90 

mit Salzkartoffeln und Spinat
	1002	 Bandnudeln mit Lachs� 21,90 

in einer Weißweinsoße
	1003	 Riesengarnelen� 34,00 

auf Salat, dazu frisch gebackenes Baguette-Brot
	1004	 Zanderfilet 12  � 28,90 

mit Salzkartoffeln und grünen Nudeln
	1005	 Lachsfilet 12  „Yachthafen” � 27,90 

mit Salzkartoffeln und grünen Nudeln
	1007	 Spezial-Fischteller� 31,90 

drei zarte Fischfilets 12 , eine Riesengarnele, 
dazu Salzkartoffeln und grüne Nudeln

	1009	 Seezunge „Natur” � Tagespreis 
mit Salzkartoffeln und frischem Spinat

An der Zechenbahn 6 
45731 Waltrop 

02309/ 5447400Maximaler Einsatz.
Maximaler Service.



Unsere Salatteller
	 509	 Waltroper Salat� 17,90 

Hähnchenfilet mit Salaten der Saison, Honig-Senf-Dressing und Baguette
	 510	 Heiß auf Kalt 2,3,4  � 17,90 

zarte Putenbrust paniert, dazu eine Mischung 
aus knackigen Salaten und French-Dressing, dazu Baguette

	 512	 Salatteller „Gaucho“� 19,90 
Rinderfiletstreifen auf Salaten der Saison, Cocktail-Dressing und Baguette

	 514	 Küchenchef-Salat� 16,90 
ein Riesenteller mit verschiedenen Salaten, Joghurt-Dressing, 
Schinkenstreifen 1,2,3 , Käse 1 , Ei und Baguette

	 515	 Großer Salat vom Salatbuffet� 10,90

Kinderkarte - für unsere kleinen Gäste
	 351	 Kinderspieß vom Schweinenacken mit Pommes frites� 9,90
	 252	 Kinder-Junior 2 kl. Schweinemedaillons mit Pommes frites� 14,90
	 353	 Bambischnitzel vom Schwein mit Pommes frites� 12,90
	 354	 Kinder-Rindersteak (ca. 150g) mit Pommes frites� 17,90
	 355	 Kinder-Cevapcici 4 Stück mit Pommes frites� 12,50
	 356	 Kleine Spaghetti mit Bolognese� 9,90

- Erwachsene zuzüglich 5,00 € für Salat -

Desserts
	 79	 Palacinke mit Konfitüre� 8,50
	 80	 Palacinke mit Vanilleeis 1 , Schokosoße und Sahne� 9,90
	 81	 Palacinke mit Vanilleeis 1 , heißen Kirschen 11  und Sahne� 9,90

Käse
	 83	 Gebackener Camembert� 10,50

	1	 mit Farbstoff
	2	 mit Konservierungsstoff
	3	 mit Antioxidationsmittel
	4	 mit Geschmacksverstärker
	5	 koffeinhaltig
	6	 mit Süßungsmittel

	7	 mit Säuerungsmittel
	8	 mit Milcheiweis
	9	 enthält eine Phenylalaninquelle
	10	 chininhaltig
	11	 Steinobst könnte Reststeine enthalten
	12	 In Fischfilets könnten Reste von Gräten enthalten sein

	13	 Beta Carotin
	14	 Nitritpökelsalz
	20	 Pfanne ist heiß
	35	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr
  *	 Unsere Kräuterbutter enthält etwas Margarine
Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

Münsterstr. 227 · 45731 Waltrop · Tel. 0 23 09 / 7 77 55
www.baumdienst-ribbrock.de

Baumdienst
C. Ribbrock GmbH

Münsterstr. 227  45731 Waltrop  Tel. 0 23 09 / 7 77 55

„Fälle jeden Baum,
auch auf engstem Raum.“

· Hubsteiger
· Klettertechnik
· Wurzelfräsen
· usw.

Ihr Partner für Veranstaltungen
und Gastronomie



Eisträume
 401 Eis & Kirschen 7,90

Vanilleeiscreme 1  mit heißen Kirschen 11 und Sahne

 402 Birne Helene 7,90
Vanilleeiscreme 1 mit Birnenstücken, 
Sahne und Schokosoße garniert

 403 Lady Cup 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne, Eierlikör und Schokoraspeln garniert

 404 Nussknacker 7,90
Walnuss- und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne und Walnussstückchen

 405 Bananensplit 7,90
Schoko- und Vanilleeiscreme 1 

mit 2 Bananenhälft en, Schokosauce und Sahne

 406 Schwarzwälder Kirsch 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme, garniert 
mit Kirschen, Sahne und Schokoraspeln
Auf Wunsch mit einem Schuss Kirschwasser.

 407 Eiskaff ee 6,50
aromatischer Kaff ee 5 mit Vanilleeiscreme 1 

und einem Sahnehäubchen

 408 Sanft er Engel 6,50
Orangensaft  mit Vanilleeiscreme 1 . 
Auf Wunsch mit einem Schuß Rum.

 409 Gemischtes Eis 4,90
je eine Kugel Vanille 1 -, Schokoladen- 
und Erdbeereiscreme

 410 Gemischtes Eis mit Sahne 5,50

Weißweine
 166 Pinot Grigio (Vignale) Fl. 0,75 l  29,90

zu Vorspeisen, Meeresfrüchten 
und den verschiedenen Nudelgerichten

 167 Grauburgunder  Fl. 0,75 l  29,90
trocken

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 168 Pinot Grigio (Veneto)  5,90 10,90 21,50
 169 Chardonnay (Campagnola)  5,90 10,90 21,50
 171 Zilavka 5,90 10,90 21,50

trockener Weißwein aus Herzegowina.
Idealer Begleiter zu Gefl ügel und Meeresfrüchten.

 172 Laski Riesling 5,90 10,90 21,50
lieblich, würziges Bukett. 
Empfehlenswert zu Grillfl eisch und Fisch.

 251 Hoff mann-Simon (Rivana) Fl. 0,75 l  26,00
 252 Hoff mann-Simon (Rivana)   29,90

Weine Aperitifs und Longdrinks
 115 Pernod-Cola 1,3,5  5,90
 116 Martini bianco, rosso, dry  4,90
 117 Sherry dry, medium, cream  4,90
 118 Campari 1  mit Soda oder Orange  6,50
 119 Wodka-Lemon 10  6,50
 120 Bacardi-Cola 1,3,5  6,50
 121 VW- Vermouth mit Williamsbirne  6,50
 122 Asbach-Cola 1,3,5  6,50
 126 Whisky-Cola 1,3,5  6,50
 155 Aperol Spritz  7,90
 156 Hugo 7,90
 157 Lillet Wild Berry 7,90

Alkoholfreie Getränke
 241 San Pellegrino medium Fl. 0,25 l  3,00
 242 San Pellegrino medium Fl. 0,75 l  7,90
 101  still 0,25 l  3,00
 102  still Fl. 0,75 l  7,90
 103 Coca-Cola 1,3,5   0,3 l  3,40
 104 Cola-Light 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 180 Cola Zero 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 105 Fanta 1,3   0,3 l  3,40
 106 Sprite 2   0,3 l  3,40
 107 Bitter Lemon 10   0,3 l  3,70
 108 Tonic Water 10   0,3 l  3,70

 109 Orangensaft   0,3 l  3,70
 110 Apfelsaft   0,3 l  3,70
 111 Kirschsaft   0,3 l  3,70
 112 Traubensaft   0,3 l  3,70
 113 Bananensaft   0,3 l  3,70

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22

Steakhaus
Spezialitäten-Restaurant

seit 50 Jahren

Getränkekarte



Warme Getränke
 193 Tasse Kaff ee 5  3,00
 2015 Espresso-Originale 5   3,00

stark, schwarz und rassig-
mit feiner Crema - so wie Sie ihn lieben

 2016 Espresso-Macchiato 5   3,00
mit viel Milch und Milchschaum -
so sieht er „macchiato“ (gefl eckt) aus.

 2017 Cappuccino-Italiano 5   3,70
original zubereitet mit
aufgeschäumter Milch

 2018 Cappuccino-Panna 5   3,70
Cappuccino, aber mit Sahnehäubchen

 2019 Espresso-Corretto 5   4,00
mit einem Schuss Grappa oder Amaretto 
- Ihrem Geschmack entsprechend „corrigiert“

 2021 Latte-Macchiato 5   4,00
Espresso mit heißer Milch und 
leichtem Milchschaum „geschichtet“

 2022 Mocca-Macchiato 5   4,90
Espresso mit heißer Milch, leichtem Milchschaum 
und cremiger Schokolade „geschichtet“

 197 Mocca 5   4,50
 198 Tee 3,00
 199 Grog mit 4 cl Pott Rum  5,50
 220 Glühwein 5,50
 221 Heiße Schokolade mit Sahne  4,00
 222 Heiße Zitrone 4,50

Cognac & Whisky
 182 Remy Martin  2 cl  5,90
 183 Hennessy  2 cl  5,90
 184 Martell  2 cl  5,90
 185 Johnnie Walker  2 cl  5,90
 186 Ballantines  2 cl  5,90
 187 Chivas  2 cl  5,90
 188 Jack Daniel‘s  2 cl  5,90

Biere
    0,3 l 0,5 l

 145  3,50 5,50
 146 Pils-Schuß Cola 3,50 5,50
 147 Alster 3,50 5,50

 148  3,50 5,50

 149 Krefelder 3,50 5,50

 150  3,50 5,50

 151   alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 158 Radler alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 152   alkoholfrei 0,5 l 5,50

 153 Vita Malz  Fl. 0,33 l 3,70

 154   5,50

 194   mit Bananensaft   5,90

Likör
 189 Amaretto  2 cl  3,90
 190 Cointreau  2 cl  3,90
 191 Baileys  2 cl  3,90
 192 Kruskovac  2 cl  3,90

Sekt
 178 Fürst von Metternich  Piccolo  10,90
 179 Fürst von Metternich  0,75 l  30,90

- Champagner auf Nachfrage -

Rotwein
 159 Dingač Spitzenwein 0,75 l  42,00
 261 Postup Kroatien Fl. 0,75 l  39,00

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 262 Merlot 5,90 10,90 21,50
 263 Montepulciano 5,90 10,90 21,50

 264 Primitivo trocken  Fl. 0,75 l  29,90

 265 Kadarka 5,90 10,90 21,50
 175 Plavac 5,90 10,90 21,50

feinherb und würzig.
Empfehlenswert zu Fleischgerichten, 
stark gewürzten Speisen.

 176 Dalmatiner Rot 5,90  10,90 21,50
seine liebliche Art empfi ehlt ihn bei 
einer Trinktemperatur zwischen 16 
und 18° C. Empfehlenswert zu allen Fleisch- 
und Grillgerichten.

 177 Prosek 8,50  16,50 31,00
Süßlicher Likörwein, 
zu Desserts, als Aperitif.

Roséwein
 173 Opol 5,90  10,90 21,50

trockener Rosé aus dem sonnigen Dalmatien.
Empfehlenswert zu allen Fisch- und Fleischgerichten.
Er schmeckt besonders an heißen Tagen.

 174 Portugieser Rosé 5,90 10,90 21,50
halbtrockener Wein mit herrlich 
schimmernder Rosé-Farbe.
Empfehlenswert zu Grillfl eisch, 
Gefl ügel und Wild.

 155 Merlot Rosé (trocken)  5,90 10,90 21,50

Spirituosen
 123 Korn  2 cl  3,30
 124 Eierlikör  2 cl  3,30
 125 Wacholder  2 cl  3,30
 127 Malteser Aquavit  2 cl  3,90
 128 Jubiläums Aquavit  2 cl  3,90
 129 Linie Aquavit  2 cl  3,90
 130 Jägermeister  2 cl  3,30
 131 Underberg  2 cl  3,30
 132 Fernet Branca  2 cl  3,30
 133 Pelinkovac  2 cl  3,30
 134 Wodka  2 cl  3,30
 135 Sambuca  2 cl  3,30
 136 Kirschwasser  2 cl  3,90
 137 Himbeergeist  2 cl  3,90
 138 Williamsbirne  2 cl  3,90
 139 Slivovitz  2 cl  3,90
 140 Julischka  2 cl  3,30
 141 Asbach Uralt  2 cl  3,40
 142 Mariacron  2 cl  3,40
 143 Calvados  2 cl  3,40
 144 Kümmerling  2 cl  3,40
 800 Ramazotti  2 cl  3,40
 801 Grappa  2 cl  3,40
 803 Averna  2 cl  3,40
 804 Genever  2 cl  3,40
 805 Ouzo  2 cl  3,40

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroff en sein, melden Sie sich bitte. 
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft  über 

die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

 1 mit Farbstoff 
 2 mit Konservierungsstoff 
 3 mit Antioxidationsmittel
 5 koff einhaltig

 6 mit Süßungsmittel
 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig.
11 Steinobst könnte Reststeine 
  enthalten



Eisträume
 401 Eis & Kirschen 7,90

Vanilleeiscreme 1  mit heißen Kirschen 11 und Sahne

 402 Birne Helene 7,90
Vanilleeiscreme 1 mit Birnenstücken, 
Sahne und Schokosoße garniert

 403 Lady Cup 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne, Eierlikör und Schokoraspeln garniert

 404 Nussknacker 7,90
Walnuss- und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne und Walnussstückchen

 405 Bananensplit 7,90
Schoko- und Vanilleeiscreme 1 

mit 2 Bananenhälft en, Schokosauce und Sahne

 406 Schwarzwälder Kirsch 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme, garniert 
mit Kirschen, Sahne und Schokoraspeln
Auf Wunsch mit einem Schuss Kirschwasser.

 407 Eiskaff ee 6,50
aromatischer Kaff ee 5 mit Vanilleeiscreme 1 

und einem Sahnehäubchen

 408 Sanft er Engel 6,50
Orangensaft  mit Vanilleeiscreme 1 . 
Auf Wunsch mit einem Schuß Rum.

 409 Gemischtes Eis 4,90
je eine Kugel Vanille 1 -, Schokoladen- 
und Erdbeereiscreme

 410 Gemischtes Eis mit Sahne 5,50

Weißweine
 166 Pinot Grigio (Vignale) Fl. 0,75 l  29,90

zu Vorspeisen, Meeresfrüchten 
und den verschiedenen Nudelgerichten

 167 Grauburgunder  Fl. 0,75 l  29,90
trocken

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 168 Pinot Grigio (Veneto)  5,90 10,90 21,50
 169 Chardonnay (Campagnola)  5,90 10,90 21,50
 171 Zilavka 5,90 10,90 21,50

trockener Weißwein aus Herzegowina.
Idealer Begleiter zu Gefl ügel und Meeresfrüchten.

 172 Laski Riesling 5,90 10,90 21,50
lieblich, würziges Bukett. 
Empfehlenswert zu Grillfl eisch und Fisch.

 251 Hoff mann-Simon (Rivana) Fl. 0,75 l  26,00
 252 Hoff mann-Simon (Rivana)   29,90

Weine Aperitifs und Longdrinks
 115 Pernod-Cola 1,3,5  5,90
 116 Martini bianco, rosso, dry  4,90
 117 Sherry dry, medium, cream  4,90
 118 Campari 1  mit Soda oder Orange  6,50
 119 Wodka-Lemon 10  6,50
 120 Bacardi-Cola 1,3,5  6,50
 121 VW- Vermouth mit Williamsbirne  6,50
 122 Asbach-Cola 1,3,5  6,50
 126 Whisky-Cola 1,3,5  6,50
 155 Aperol Spritz  7,90
 156 Hugo 7,90
 157 Lillet Wild Berry 7,90

Alkoholfreie Getränke
 241 San Pellegrino medium Fl. 0,25 l  3,00
 242 San Pellegrino medium Fl. 0,75 l  7,90
 101  still 0,25 l  3,00
 102  still Fl. 0,75 l  7,90
 103 Coca-Cola 1,3,5   0,3 l  3,40
 104 Cola-Light 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 180 Cola Zero 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 105 Fanta 1,3   0,3 l  3,40
 106 Sprite 2   0,3 l  3,40
 107 Bitter Lemon 10   0,3 l  3,70
 108 Tonic Water 10   0,3 l  3,70

 109 Orangensaft   0,3 l  3,70
 110 Apfelsaft   0,3 l  3,70
 111 Kirschsaft   0,3 l  3,70
 112 Traubensaft   0,3 l  3,70
 113 Bananensaft   0,3 l  3,70

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22

Steakhaus
Spezialitäten-Restaurant

seit 50 Jahren

Getränkekarte



Warme Getränke
 193 Tasse Kaff ee 5  3,00
 2015 Espresso-Originale 5   3,00

stark, schwarz und rassig-
mit feiner Crema - so wie Sie ihn lieben

 2016 Espresso-Macchiato 5   3,00
mit viel Milch und Milchschaum -
so sieht er „macchiato“ (gefl eckt) aus.

 2017 Cappuccino-Italiano 5   3,70
original zubereitet mit
aufgeschäumter Milch

 2018 Cappuccino-Panna 5   3,70
Cappuccino, aber mit Sahnehäubchen

 2019 Espresso-Corretto 5   4,00
mit einem Schuss Grappa oder Amaretto 
- Ihrem Geschmack entsprechend „corrigiert“

 2021 Latte-Macchiato 5   4,00
Espresso mit heißer Milch und 
leichtem Milchschaum „geschichtet“

 2022 Mocca-Macchiato 5   4,90
Espresso mit heißer Milch, leichtem Milchschaum 
und cremiger Schokolade „geschichtet“

 197 Mocca 5   4,50
 198 Tee 3,00
 199 Grog mit 4 cl Pott Rum  5,50
 220 Glühwein 5,50
 221 Heiße Schokolade mit Sahne  4,00
 222 Heiße Zitrone 4,50

Cognac & Whisky
 182 Remy Martin  2 cl  5,90
 183 Hennessy  2 cl  5,90
 184 Martell  2 cl  5,90
 185 Johnnie Walker  2 cl  5,90
 186 Ballantines  2 cl  5,90
 187 Chivas  2 cl  5,90
 188 Jack Daniel‘s  2 cl  5,90

Biere
    0,3 l 0,5 l

 145  3,50 5,50
 146 Pils-Schuß Cola 3,50 5,50
 147 Alster 3,50 5,50

 148  3,50 5,50

 149 Krefelder 3,50 5,50

 150  3,50 5,50

 151   alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 158 Radler alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 152   alkoholfrei 0,5 l 5,50

 153 Vita Malz  Fl. 0,33 l 3,70

 154   5,50

 194   mit Bananensaft   5,90

Likör
 189 Amaretto  2 cl  3,90
 190 Cointreau  2 cl  3,90
 191 Baileys  2 cl  3,90
 192 Kruskovac  2 cl  3,90

Sekt
 178 Fürst von Metternich  Piccolo  10,90
 179 Fürst von Metternich  0,75 l  30,90

- Champagner auf Nachfrage -

Rotwein
 159 Dingač Spitzenwein 0,75 l  42,00
 261 Postup Kroatien Fl. 0,75 l  39,00

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 262 Merlot 5,90 10,90 21,50
 263 Montepulciano 5,90 10,90 21,50

 264 Primitivo trocken  Fl. 0,75 l  29,90

 265 Kadarka 5,90 10,90 21,50
 175 Plavac 5,90 10,90 21,50

feinherb und würzig.
Empfehlenswert zu Fleischgerichten, 
stark gewürzten Speisen.

 176 Dalmatiner Rot 5,90  10,90 21,50
seine liebliche Art empfi ehlt ihn bei 
einer Trinktemperatur zwischen 16 
und 18° C. Empfehlenswert zu allen Fleisch- 
und Grillgerichten.

 177 Prosek 8,50  16,50 31,00
Süßlicher Likörwein, 
zu Desserts, als Aperitif.

Roséwein
 173 Opol 5,90  10,90 21,50

trockener Rosé aus dem sonnigen Dalmatien.
Empfehlenswert zu allen Fisch- und Fleischgerichten.
Er schmeckt besonders an heißen Tagen.

 174 Portugieser Rosé 5,90 10,90 21,50
halbtrockener Wein mit herrlich 
schimmernder Rosé-Farbe.
Empfehlenswert zu Grillfl eisch, 
Gefl ügel und Wild.

 155 Merlot Rosé (trocken)  5,90 10,90 21,50

Spirituosen
 123 Korn  2 cl  3,30
 124 Eierlikör  2 cl  3,30
 125 Wacholder  2 cl  3,30
 127 Malteser Aquavit  2 cl  3,90
 128 Jubiläums Aquavit  2 cl  3,90
 129 Linie Aquavit  2 cl  3,90
 130 Jägermeister  2 cl  3,30
 131 Underberg  2 cl  3,30
 132 Fernet Branca  2 cl  3,30
 133 Pelinkovac  2 cl  3,30
 134 Wodka  2 cl  3,30
 135 Sambuca  2 cl  3,30
 136 Kirschwasser  2 cl  3,90
 137 Himbeergeist  2 cl  3,90
 138 Williamsbirne  2 cl  3,90
 139 Slivovitz  2 cl  3,90
 140 Julischka  2 cl  3,30
 141 Asbach Uralt  2 cl  3,40
 142 Mariacron  2 cl  3,40
 143 Calvados  2 cl  3,40
 144 Kümmerling  2 cl  3,40
 800 Ramazotti  2 cl  3,40
 801 Grappa  2 cl  3,40
 803 Averna  2 cl  3,40
 804 Genever  2 cl  3,40
 805 Ouzo  2 cl  3,40

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroff en sein, melden Sie sich bitte. 
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft  über 

die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

 1 mit Farbstoff 
 2 mit Konservierungsstoff 
 3 mit Antioxidationsmittel
 5 koff einhaltig

 6 mit Süßungsmittel
 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig.
11 Steinobst könnte Reststeine 
  enthalten



Warme Getränke
 193 Tasse Kaff ee 5  3,00
 2015 Espresso-Originale 5   3,00

stark, schwarz und rassig-
mit feiner Crema - so wie Sie ihn lieben

 2016 Espresso-Macchiato 5   3,00
mit viel Milch und Milchschaum -
so sieht er „macchiato“ (gefl eckt) aus.

 2017 Cappuccino-Italiano 5   3,70
original zubereitet mit
aufgeschäumter Milch

 2018 Cappuccino-Panna 5   3,70
Cappuccino, aber mit Sahnehäubchen

 2019 Espresso-Corretto 5   4,00
mit einem Schuss Grappa oder Amaretto 
- Ihrem Geschmack entsprechend „corrigiert“

 2021 Latte-Macchiato 5   4,00
Espresso mit heißer Milch und 
leichtem Milchschaum „geschichtet“

 2022 Mocca-Macchiato 5   4,90
Espresso mit heißer Milch, leichtem Milchschaum 
und cremiger Schokolade „geschichtet“

 197 Mocca 5   4,50
 198 Tee 3,00
 199 Grog mit 4 cl Pott Rum  5,50
 220 Glühwein 5,50
 221 Heiße Schokolade mit Sahne  4,00
 222 Heiße Zitrone 4,50

Cognac & Whisky
 182 Remy Martin  2 cl  5,90
 183 Hennessy  2 cl  5,90
 184 Martell  2 cl  5,90
 185 Johnnie Walker  2 cl  5,90
 186 Ballantines  2 cl  5,90
 187 Chivas  2 cl  5,90
 188 Jack Daniel‘s  2 cl  5,90

Biere
    0,3 l 0,5 l

 145  3,50 5,50
 146 Pils-Schuß Cola 3,50 5,50
 147 Alster 3,50 5,50

 148  3,50 5,50

 149 Krefelder 3,50 5,50

 150  3,50 5,50

 151   alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 158 Radler alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 152   alkoholfrei 0,5 l 5,50

 153 Vita Malz  Fl. 0,33 l 3,70

 154   5,50

 194   mit Bananensaft   5,90

Likör
 189 Amaretto  2 cl  3,90
 190 Cointreau  2 cl  3,90
 191 Baileys  2 cl  3,90
 192 Kruskovac  2 cl  3,90

Sekt
 178 Fürst von Metternich  Piccolo  10,90
 179 Fürst von Metternich  0,75 l  30,90

- Champagner auf Nachfrage -

Rotwein
 159 Dingač Spitzenwein 0,75 l  42,00
 261 Postup Kroatien Fl. 0,75 l  39,00

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 262 Merlot 5,90 10,90 21,50
 263 Montepulciano 5,90 10,90 21,50

 264 Primitivo trocken  Fl. 0,75 l  29,90

 265 Kadarka 5,90 10,90 21,50
 175 Plavac 5,90 10,90 21,50

feinherb und würzig.
Empfehlenswert zu Fleischgerichten, 
stark gewürzten Speisen.

 176 Dalmatiner Rot 5,90  10,90 21,50
seine liebliche Art empfi ehlt ihn bei 
einer Trinktemperatur zwischen 16 
und 18° C. Empfehlenswert zu allen Fleisch- 
und Grillgerichten.

 177 Prosek 8,50  16,50 31,00
Süßlicher Likörwein, 
zu Desserts, als Aperitif.

Roséwein
 173 Opol 5,90  10,90 21,50

trockener Rosé aus dem sonnigen Dalmatien.
Empfehlenswert zu allen Fisch- und Fleischgerichten.
Er schmeckt besonders an heißen Tagen.

 174 Portugieser Rosé 5,90 10,90 21,50
halbtrockener Wein mit herrlich 
schimmernder Rosé-Farbe.
Empfehlenswert zu Grillfl eisch, 
Gefl ügel und Wild.

 155 Merlot Rosé (trocken)  5,90 10,90 21,50

Spirituosen
 123 Korn  2 cl  3,30
 124 Eierlikör  2 cl  3,30
 125 Wacholder  2 cl  3,30
 127 Malteser Aquavit  2 cl  3,90
 128 Jubiläums Aquavit  2 cl  3,90
 129 Linie Aquavit  2 cl  3,90
 130 Jägermeister  2 cl  3,30
 131 Underberg  2 cl  3,30
 132 Fernet Branca  2 cl  3,30
 133 Pelinkovac  2 cl  3,30
 134 Wodka  2 cl  3,30
 135 Sambuca  2 cl  3,30
 136 Kirschwasser  2 cl  3,90
 137 Himbeergeist  2 cl  3,90
 138 Williamsbirne  2 cl  3,90
 139 Slivovitz  2 cl  3,90
 140 Julischka  2 cl  3,30
 141 Asbach Uralt  2 cl  3,40
 142 Mariacron  2 cl  3,40
 143 Calvados  2 cl  3,40
 144 Kümmerling  2 cl  3,40
 800 Ramazotti  2 cl  3,40
 801 Grappa  2 cl  3,40
 803 Averna  2 cl  3,40
 804 Genever  2 cl  3,40
 805 Ouzo  2 cl  3,40

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroff en sein, melden Sie sich bitte. 
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft  über 

die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

 1 mit Farbstoff 
 2 mit Konservierungsstoff 
 3 mit Antioxidationsmittel
 5 koff einhaltig

 6 mit Süßungsmittel
 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig.
11 Steinobst könnte Reststeine 
  enthalten



Eisträume
 401 Eis & Kirschen 7,90

Vanilleeiscreme 1  mit heißen Kirschen 11 und Sahne

 402 Birne Helene 7,90
Vanilleeiscreme 1 mit Birnenstücken, 
Sahne und Schokosoße garniert

 403 Lady Cup 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne, Eierlikör und Schokoraspeln garniert

 404 Nussknacker 7,90
Walnuss- und Schokoladeneiscreme 
mit Sahne und Walnussstückchen

 405 Bananensplit 7,90
Schoko- und Vanilleeiscreme 1 

mit 2 Bananenhälft en, Schokosauce und Sahne

 406 Schwarzwälder Kirsch 7,90
Vanille 1 - und Schokoladeneiscreme, garniert 
mit Kirschen, Sahne und Schokoraspeln
Auf Wunsch mit einem Schuss Kirschwasser.

 407 Eiskaff ee 6,50
aromatischer Kaff ee 5 mit Vanilleeiscreme 1 

und einem Sahnehäubchen

 408 Sanft er Engel 6,50
Orangensaft  mit Vanilleeiscreme 1 . 
Auf Wunsch mit einem Schuß Rum.

 409 Gemischtes Eis 4,90
je eine Kugel Vanille 1 -, Schokoladen- 
und Erdbeereiscreme

 410 Gemischtes Eis mit Sahne 5,50

Weißweine
 166 Pinot Grigio (Vignale) Fl. 0,75 l  29,90

zu Vorspeisen, Meeresfrüchten 
und den verschiedenen Nudelgerichten

 167 Grauburgunder  Fl. 0,75 l  29,90
trocken

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 168 Pinot Grigio (Veneto)  5,90 10,90 21,50
 169 Chardonnay (Campagnola)  5,90 10,90 21,50
 171 Zilavka 5,90 10,90 21,50

trockener Weißwein aus Herzegowina.
Idealer Begleiter zu Gefl ügel und Meeresfrüchten.

 172 Laski Riesling 5,90 10,90 21,50
lieblich, würziges Bukett. 
Empfehlenswert zu Grillfl eisch und Fisch.

 251 Hoff mann-Simon (Rivana) Fl. 0,75 l  26,00
 252 Hoff mann-Simon (Rivana)   29,90

Weine Aperitifs und Longdrinks
 115 Pernod-Cola 1,3,5  5,90
 116 Martini bianco, rosso, dry  4,90
 117 Sherry dry, medium, cream  4,90
 118 Campari 1  mit Soda oder Orange  6,50
 119 Wodka-Lemon 10  6,50
 120 Bacardi-Cola 1,3,5  6,50
 121 VW- Vermouth mit Williamsbirne  6,50
 122 Asbach-Cola 1,3,5  6,50
 126 Whisky-Cola 1,3,5  6,50
 155 Aperol Spritz  7,90
 156 Hugo 7,90
 157 Lillet Wild Berry 7,90

Alkoholfreie Getränke
 241 San Pellegrino medium Fl. 0,25 l  3,00
 242 San Pellegrino medium Fl. 0,75 l  7,90
 101  still 0,25 l  3,00
 102  still Fl. 0,75 l  7,90
 103 Coca-Cola 1,3,5   0,3 l  3,40
 104 Cola-Light 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 180 Cola Zero 1,3,5,9   0,3 l  3,40
 105 Fanta 1,3   0,3 l  3,40
 106 Sprite 2   0,3 l  3,40
 107 Bitter Lemon 10   0,3 l  3,70
 108 Tonic Water 10   0,3 l  3,70

 109 Orangensaft   0,3 l  3,70
 110 Apfelsaft   0,3 l  3,70
 111 Kirschsaft   0,3 l  3,70
 112 Traubensaft   0,3 l  3,70
 113 Bananensaft   0,3 l  3,70

©  B-TREND, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 - 30 669-22

Steakhaus
Spezialitäten-Restaurant

seit 50 Jahren

Getränkekarte



Warme Getränke
 193 Tasse Kaff ee 5  3,00
 2015 Espresso-Originale 5   3,00

stark, schwarz und rassig-
mit feiner Crema - so wie Sie ihn lieben

 2016 Espresso-Macchiato 5   3,00
mit viel Milch und Milchschaum -
so sieht er „macchiato“ (gefl eckt) aus.

 2017 Cappuccino-Italiano 5   3,70
original zubereitet mit
aufgeschäumter Milch

 2018 Cappuccino-Panna 5   3,70
Cappuccino, aber mit Sahnehäubchen

 2019 Espresso-Corretto 5   4,00
mit einem Schuss Grappa oder Amaretto 
- Ihrem Geschmack entsprechend „corrigiert“

 2021 Latte-Macchiato 5   4,00
Espresso mit heißer Milch und 
leichtem Milchschaum „geschichtet“

 2022 Mocca-Macchiato 5   4,90
Espresso mit heißer Milch, leichtem Milchschaum 
und cremiger Schokolade „geschichtet“

 197 Mocca 5   4,50
 198 Tee 3,00
 199 Grog mit 4 cl Pott Rum  5,50
 220 Glühwein 5,50
 221 Heiße Schokolade mit Sahne  4,00
 222 Heiße Zitrone 4,50

Cognac & Whisky
 182 Remy Martin  2 cl  5,90
 183 Hennessy  2 cl  5,90
 184 Martell  2 cl  5,90
 185 Johnnie Walker  2 cl  5,90
 186 Ballantines  2 cl  5,90
 187 Chivas  2 cl  5,90
 188 Jack Daniel‘s  2 cl  5,90

Biere
    0,3 l 0,5 l

 145  3,50 5,50
 146 Pils-Schuß Cola 3,50 5,50
 147 Alster 3,50 5,50

 148  3,50 5,50

 149 Krefelder 3,50 5,50

 150  3,50 5,50

 151   alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 158 Radler alkoholfrei  Fl. 0,33 l 3,70

 152   alkoholfrei 0,5 l 5,50

 153 Vita Malz  Fl. 0,33 l 3,70

 154   5,50

 194   mit Bananensaft   5,90

Likör
 189 Amaretto  2 cl  3,90
 190 Cointreau  2 cl  3,90
 191 Baileys  2 cl  3,90
 192 Kruskovac  2 cl  3,90

Sekt
 178 Fürst von Metternich  Piccolo  10,90
 179 Fürst von Metternich  0,75 l  30,90

- Champagner auf Nachfrage -

Rotwein
 159 Dingač Spitzenwein 0,75 l  42,00
 261 Postup Kroatien Fl. 0,75 l  39,00

   0,25 l 0,5 l 0,75 l

 262 Merlot 5,90 10,90 21,50
 263 Montepulciano 5,90 10,90 21,50

 264 Primitivo trocken  Fl. 0,75 l  29,90

 265 Kadarka 5,90 10,90 21,50
 175 Plavac 5,90 10,90 21,50

feinherb und würzig.
Empfehlenswert zu Fleischgerichten, 
stark gewürzten Speisen.

 176 Dalmatiner Rot 5,90  10,90 21,50
seine liebliche Art empfi ehlt ihn bei 
einer Trinktemperatur zwischen 16 
und 18° C. Empfehlenswert zu allen Fleisch- 
und Grillgerichten.

 177 Prosek 8,50  16,50 31,00
Süßlicher Likörwein, 
zu Desserts, als Aperitif.

Roséwein
 173 Opol 5,90  10,90 21,50

trockener Rosé aus dem sonnigen Dalmatien.
Empfehlenswert zu allen Fisch- und Fleischgerichten.
Er schmeckt besonders an heißen Tagen.

 174 Portugieser Rosé 5,90 10,90 21,50
halbtrockener Wein mit herrlich 
schimmernder Rosé-Farbe.
Empfehlenswert zu Grillfl eisch, 
Gefl ügel und Wild.

 155 Merlot Rosé (trocken)  5,90 10,90 21,50

Spirituosen
 123 Korn  2 cl  3,30
 124 Eierlikör  2 cl  3,30
 125 Wacholder  2 cl  3,30
 127 Malteser Aquavit  2 cl  3,90
 128 Jubiläums Aquavit  2 cl  3,90
 129 Linie Aquavit  2 cl  3,90
 130 Jägermeister  2 cl  3,30
 131 Underberg  2 cl  3,30
 132 Fernet Branca  2 cl  3,30
 133 Pelinkovac  2 cl  3,30
 134 Wodka  2 cl  3,30
 135 Sambuca  2 cl  3,30
 136 Kirschwasser  2 cl  3,90
 137 Himbeergeist  2 cl  3,90
 138 Williamsbirne  2 cl  3,90
 139 Slivovitz  2 cl  3,90
 140 Julischka  2 cl  3,30
 141 Asbach Uralt  2 cl  3,40
 142 Mariacron  2 cl  3,40
 143 Calvados  2 cl  3,40
 144 Kümmerling  2 cl  3,40
 800 Ramazotti  2 cl  3,40
 801 Grappa  2 cl  3,40
 803 Averna  2 cl  3,40
 804 Genever  2 cl  3,40
 805 Ouzo  2 cl  3,40

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroff en sein, melden Sie sich bitte. 
Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft  über 

die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.

 1 mit Farbstoff 
 2 mit Konservierungsstoff 
 3 mit Antioxidationsmittel
 5 koff einhaltig

 6 mit Süßungsmittel
 9 enthält eine Phenylalaninquelle
 10 chininhaltig.
11 Steinobst könnte Reststeine 
  enthalten


